
ANTIPASTO

TAGLIERE RUSTICO DEL TENENTE 
CON PICCOLE CRESCENTINE 

PRIMI

LASAGNETTA AL RAGÙ BOLOGNESE
TORTELLONI VERDI CON FRIGGIONE E RICOTTA SALATA

GRAMIGNA CON RAGÚ DI SALSICCIA 

SECONDI

POLPETTE DI CARNE CON LA NOSTRA PASSATA DI POMODORO 
SPALLA DI MAIALINO CON CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE

OGNI SECONDO È SERVITO CON PATATE AL ROSMARINO E 
LE NOSTRE TIGELLE INTEGRALI

DOLCI ASSORTITI  FATTI IN CASA 

• SU PRENOTAZIONE È SEMPRE DISPONIBILE 
LA PROPOSTA VEGETARIANA •

I NOSTRI VINI: PIGNOLETTO, CABERNET, BARBERA 
I LIEQUORI: NOCINO, AMARENA, LAMPONE E MORA

FATTI CON NOSTRA FRUTTA BIOLOGICA

EURO 40 PER PERSONA ADULTA  E  COMPRENDE:
1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE,

 ACQUA, CAFFÈ E I NOSTRI LIQUORI)
PER INFO E PRENOTAZIONI 3482283289

MENÙ DEGUSTAZIONE 
•non possiamo servire persone allergiche•
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